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cocconato CENT'ANNI DI VENDEMMIE

i A settembre la grande festa fra i filari
Sono stati fra-i primi ad introdurre la vendemmia
meccanizzata. Tante le iniziative “non solo vino”

Tra pochi mesi, le Cantine BEVE fe-
steggeranno la centesima vendem-
mia, un evento che, rispettando una
consolidata tradizione dei che
amano legare il vino alla musica,
verra celebrato con un concerto tra
i filari a fine estate, mentre si rac-
colgono le uve, BN
Una storia quella dell'azienda viti-
vinicola cocconatese che si declina
tra quattro generazioni e si avvia al-
la quinta; una-storia che ha portato
il nome Cocconato e la sua eccel-
lenza vinicola a essere conosciuto
in tutto il mondo.

La famiglia EEYEY il cui possesso di
vigneti nel territorio cocconatese &
attestato fin dal Seicento, proprio
negli anni in cui si stava costruendo
la linea ferroviaria Asti-Chivasso,
con lungimiranza (pensando all'im-
portanza per il trasporto del vino
dell'ubicazione nei pressi dello sca-
lo ferroviario), apri vicino alla sta-
zione una cantina vinicola con an-

nessa locanda e forno per il pane.

Nel corso degli ultimi decenni i vec-
chi vigneti, disposti su dorsali im-
possibili da coltivare meccanica-
mente in sicurezza, hanno lasciato
il posto a nuovi impianti, posizio-
nati su pendii pilr dolci, attorno al-
la Cascina della Pieve, e conforma-
ti in modo da poter eseguire tutte
le operazioni colturali con moder-
ne macchine. Proprio i Y& sono
stati i primi a introdurre pochi an-
ni fa la vendemmia meccanizzata,
che ha dimostrato di assicurare una
migliore qualita delle uve rispetto
alla raccolta manuale.

La necessita di ampliare la produ-
zione, ha portato i BEYE a cercare
in altre zone del Piemonte, nuovi
vigneti in cui produrre uve di qua-
lita. Fin dal 1987 a Castiglione Fal-
letto, nelle Langhe, acquistarono la
ottocentesca Cascina Altacosta, con
sette ettari impiantati a Nebbiolo
da Barolo e Dolcetto. Agli inizi degli
anni Novanta fu la volta della Ca-

GRAND! ESTENSIONI ‘
Vigneti per 80 ettari dei quali 50
tra Langa e Monferrato. Proprietari
dello storico marchio Cocchi.

Famosi anche per il vino da messa

scina Pianoalto di Crena, ad Aglia-
no, con vigne di Barbera e Grigno-
lino di oltre 50 anni. Nei vigneti del
Relais del Sant'Uffizio di Cioccaro
di Penango si coltivano invece uve
innovative come il Sauvignon o il
Gewurztraminer.

Particolare attenzione nelle colti-
vazioni viene posta alla tutela am-
bientale e all’écocompatibilita, an-
che con tecniche innovative messe
a punto in collaborazione con 1'Uni-
versita di Torino.

La famiglia possiede oggi ter-
reni per 80 ettari, 50 dei quali sono
vigneti situati tra Langa e Monfer-
rato. E anche proprietaria dello sto-
rico marchio Cocchi, col quale com-
mercializza I'aperitivo Americano
Cocchi, creato 120 anni fa, cosi co-

me il Barolo Chinato Cocchi e lo
Storico Vermouth di Torino oltre agli

spumanti, tra cui quelli prodotti con
metodo Alta Langa.
Ma non ¢ solo vino. Negli ul-
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timi vent’anni, i BEWA hanno saputo
valorizzare e far conoscere i propri
vini in tutti i continenti con una se-
rie di iniziative, nate dalla mente
vulcanica di Roberto BEXZY respon-
sabile marketing dell’azienda, in cui
opera con i fratelli Giulio e Paolo,
entrambi enologi che si occupano
rispettivamente della gestione del-
le cantine e dei vigneti, sotto la su-
pervisione del padre Piero.
Memorabili i cinque seminari in-
ternazionali “Il Vino sull’Altare’, or-
ganizzati fra il 1987 e 2000, per il-
lustrare i risultati di ricerche svolte
nel campo del vino da messa . Fra
le pili recenti proposte, “Architetti
in cucina’, un work in progress in
giro per il mondo, che dopo U'espe-
rienza giapponese del 2008 (con lo
chef Enrico Derflingher e 'architet-
to Kengo Kuma), & stata ripetuta
nello scorso mese di marzo in Bra-
sile, con due cene esclusive prepa-
rate dal pluripremiato chef Alex Ata-
la su disegni dell’architetto Ruy
Othake.
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1L PIATTO DI “ARCHITETTI IN CUCINA” REALIZZATO IN BRASILE LD 5C0RS0 MARZO .
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