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Brasile cucina e
architettura

“La farma dl qual eha 8l mangech sflerang Masirallo per non essere vy ic, || digegns lanle
misterioso, ma stimalante, 1 coleri dalla natura e della clitd”. Larchiterto Buy Ohlake

20 =ar 2011

L'arte entra In cucina. La cucina & un'arte ma
guando & I'architettura & Influenzarka? Sard
intaregsante soaprire 'egitd di quasta
contaminazione || 23 & 24 marzo in Brasile per la
secanda tappa della rassegna di ricerca
gastronomics ideata dallsstigiaro Roberto Bawa.

ristorante Calve & Dite di San Paclao
ospitarara I'aventa. Le nuove ricatte per
Archilefli in cucima $aranna firmats
dalFarchitettn paulista Auy Othake & dallo chef
pluriprermiate Alax Alals

E' "lin progerio la cul epera sl assapora.
Visnalmanie & gasiranamicamanie, Far guesio
i etady urg ruoes sensarione el progekha,
Ludico ¢ senswale. Por @siers apprezzarg @
dagrielara in mama d ue'ora” Cosa Ruy Ditaka
definizos |e due cene in programma.

[l prima appuntaments i Architalti in Cucing gi
& syodto nel maggk Z008 all'Armani Girza Towesr
dil Todrpa, dowe Kengo Kuma (architetto tra | pid
et @ ganiall dallo star-gyshern glapporaia) con
l'sivto di Emrico Derflingher {chef Ealkeng tra | pid conosdutl al monde) ha oresto una nuove forma
per i taglialini fatti 3 mano, | cd. plamsontes “gann”.

Grraviol. maracuja ¢ fangerina - cobremeza

Monstante questa giro iINtorno al mondo da oriente & occiderte, i progetto di Bava ha wn profuma
cquisitamnente plamontese: § plattl sone infatt] accompagnati dal dal vinl Bava @ Glulio Cocchi
Spumanti

E |l stessc Bava apiega da coma nasch questo progeiio in cui 8 arti culinarie @ architettonicha ai
Fandirw: T oo gravad olsel @ grofidedtl fanoe B e @ rcercs dellessersiale - spiegs foberio
Bava -, 4 quaila "serions aurea” del gusto @ delle spario capace di rendere uriche '8 loro
craagredii, OF & samberdo shimafaaie My vacaere fTancs @ fangs § oue prafessionisl nron solo par
gare wita & picette originsll ma par dimostrave che (8 forma modifics [ gusto & che § gusta &
anche netla forma. Come ¥ prafumo ¢ & gusio & un ving cambiane i biccher dliversi, casi, a
paritd i imgreavamn, o agraiatia quidrala ael Manfercela e an guile divarse Asgelio @ un
apnpiodto Albese &) i @ U panrulobhs resVrrabn & Sk O framibe ssErasiane non O34 e shermg
sanaaziani di pno fafro & mano™

Ecea il meni:

Satte portate;
» calamari ¢ alghe al peperoncing profumato Amouse Bodhe,
CArpactin draccanks,
duo di patate gla=sate,
usLzukun Gon barbabisbala,
trecia di carme & Fagata,
grarviala, Mmaracujd o kangs-ina,
pitits fours

[l tutto accompagnats da Thau Biane Pemonte Chardennay, Contrabbasse Barclo di Castiglions
Falletto doog Cru Scarrone, Libera Barbera d'asti doc, Comtrowents Dolcetto d&lba doc ¢ Barolo
Chimaba Cocchii,

Auy Chiaks

Ruy dhtak= predilige innovazione in progetti destinatl 8l pld diversd scop
funzionall, seciali @ culturali,

Elegista da Cacar Niemayer per la libarth plastics dels sus srchitettura, Ohtake
ponta pid di trecento ops=re realizzate in Brasibe e ol '=st=ro. Tra queste, gh
alberghi Unious & Renaissanca, il terminal wbano Tirsdankes, il Cantro Culburals
Guarybas - Adamastar, Metitute Culturale Tamie Datakea, | Parce E<olagica
Tietd, |o opere riqualificant] nella fasels di Heliopols, a San Paolo; | tH del
Brasilia Alvarada Hoted o del Labaratarks dollUninns Chimica a Brasilia; Ao
per I Fauna acquatica delle regiore scalegics di Partaral (Centro- ovest dal
Brasite}; le sedi diplomatiche brasiliane a Tokio; | Club delle Americhe
[Rapubblica Derinicanal, | Giardind @ il Musae allfAgarte preésss O-ganiszas o
degh Stati Americani (LISA)

Ales Alala

Irraguisto & creativo, Alex Atals sfrutts |= peculiaritd gastronamiche degli
Ingresdient| matii hrasilani; amalgama modalitd classiche e tecniche moderne di
proaparasiang in cucina, con sarpravdanti Aswitati, Titolare dal dstorantes 0004

[Ded Cptimo Maximal, & &l moments | pod premiato chef brasiliana, con
Impartanti rconcscimenti di portata Inkernamicnala. 11 0.0.M. ha avuto | miglior
prami della stampa specislizzata nazionala & straniers, conguistando una
chantels fedels & dmmpre prederbe, Per quakkrs volte sucoaisive, 5 colloca ira |
50 miglior ristoranti al monda, sacondoe la pubkhcazions britannics “Restaurant
Magazne® o guadagra || 168° posto ned ranking del 2010, ewsendo corsidesano il
mitglior ristorante dellAmerica Latina. Al D.0O.M. & stato assegnata anche |

Premic Sam Pellegrinog, wno ded péa ambitl dal professionist] della Fistormazione.
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