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«Clemen’s»

“A messa bianco 0 rosso
purché sia naturale”

ROBERTO FIORI

a citazione in latino & qua-
si d’obbligo: «Vinum de-
_4 bet esse naturale de gemi-
ne vite et non corruptum». Cosi
recita il canone 924 del codice di
Diritto Canonico, fissando le re-
gole per la produzione di uno dei
simboli pii1 affascinanti e com-
plessi di tutta la celebrazione eu-
caristica: il vino da messa.

- Insieme con il pane, il vino
come «materia del sacramen-
to» & presente da sempre sull’al-
tare dei cristiani, fin dall’Ultima
cena di Geslt con gli apostoli.
«Ovunque c’é il cristianesimo, e
quindi la messa, c’é il vino» dice
don Sergio Mercanzin, diretto-
re a Roma del Centro Russia
Ecumenica - «Il messaggio del-
Piconax. ,

~ «I missionari che partivano
per ’Africa o per le Americhe si
portavano dietro delle botticelle
per le celebrazioni e, non appe-
na potevano, facevano arrivare

dall’Europa delle barbatelle da
piantare direttamente in loco».
Fu cosi che sorsero i primi vigneti
in Argentina e in California, ma
anche in mezzo alla giungla del
Congo o ad Alessandria d’Egitto.

«In Oriente - spiega don Mer-
canzin - il vino da messa é sempre
stato rosso, simboleggiando con
ancora pill forza il sangue di Cri-
sto, In Occidente & stato anche co-
si fino a meta 1500, poi é iniziata a
diffondersila pratica del bianco».

Roberto produttore di
Barbera a Cocconato d’Asti e
profondo conoscitore dei vini da
messa, dal 1988 organizza semi-
nari internazionali dedicati a «Il
vino sull’altarey». Produce due eti-
chette che arrivano anche in Va-
ticano: «Allelujay, un vino liquo-
roso dal colore giallo dorato a ba-
se di Moscato d’Asti, e «Malvaxia
Sincerumpy», ottenuto dalla vinifi-
cazione di uve tardivamente rac-
colte e passite su graticei in asso-
luta purezza.

E s, perché per produrre un vi-

no da messa si devono segui-
re regole precise. «A dire il
vero, ce n’¢ una sola: il vino
deve essere nafurale e non-
adulterato - dice don Mercan-
zin - Non ¢i sono vincoli di vi-
tigno o procedimenti partico-
lari. Per garanzia, il sacerdo-
te pud commissionare la pro-
duzione a una comunita reli-
giosa oppure affidarsi a pro-

‘duttori autorizzati dalle va-

rie diocesi».

Per questo il mercato &
perlopiti regionale. I pit1 usa-
ti sono il Marsala siciliano e
il Moscato di Pantelleria, vi-
ni liquorosi-che si conserva-
no pit facilmente. Ma in Ve-
neto si utilizzano abitual-
mente dei bianchi secchi,
le cui'bottiglie possono pas-
sare dalla sacrestia alla ta-
vola della cucina, mentre
in Val d’Aosta hanno opta-
to per un blend di uve Prié
blanc, Pinot gris e Muscat
de Chambave.
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