
Tutti i brindisi del Presidente Napolitano in Giappone con Altalanga Cocchi. 
 

 

Nei  ricevimenti  del  nostro  Presidente Napolitano  in Giappone  in  questi  giorni,  i 
brindisi saranno  firmati Cocchi,  la piu piccola delle Case Storiche dello Spumante 
piemontese. 
 Un  grande  evento  ospitera’  l’incontro  delle  delegazioni  politiche  e  commerciali 
 con  le  controparti  giapponesi   venerdi  18  in  Ambasciata  a  Tokyo  con  pranzo 
cucinato dagli chef  Enrico Derflingher e Andrea Tranchero del Ristorante Armani . 
In onore del Presidente  i vini saranno campani  , ma allo Spumante si e’ ricorso ai 
piemontesi ed alla nuova DOC di Spumanti di alta gamma, l’Altalanga. 
Per le cene riservate e per quelle ufficiali  della missione italiana a  Tokyo la Giulio 
Cocchi  si  e’  vista  richiedere  la  rara  versione  Rose’  di  Pinot   Nero  in  purezza 
chiamata Rösa   (  in piemontese, con  la dieresi sulla  ‘o’) per enfatizzare anche nel 
nome il forte radicamento piemontese dell’azienda. 
 
Questo viaggio,  il primo da vent’anni a questa parte dalla   precedente visita di un 
nostro presidente in Giappone assume particolare importanza nel rafforzamento di 
legami  solidi  sia  in  campo  commerciale  che  culturale,  con  ruolo non  secondario 
dell’agroalimentare  che  vede  in  quel  mercato  uno  sbocco  per  prodotti  di  alta 
gamma, soprattutto nei vini. 
 
Ancora  limitate quantitativamente sono  le produzioni dell’ Altalanga DOC a causa 
dei pochi anni   di  storia della denominazione  (nonostante  lo  Spumante  sia  stato 
storicamente  inventato  in  Piemonte,  questi  sono  i  primi  vigneti  specificamente 
dedicati alla produzione di Spumante metodo classico), ma anche all’alto livello di 
qualita’  che  prevede  ,  tra  l’altro,   solo  produzioni  millesimate  e  con  rigoroso 
disciplinare di produzione. 
 
La Giulio Cocchi   Spumanti di Asti,   una delle piu’  longeve  tra  le  case  storiche  in 
quanto fondata nel 1891 in Asti da Giulio Cocchi, ha mantenuto ininterrottamente 
negli anni  la  sua produzione di  Spumanti  con  fermentazione  in bottiglia  (iniziata 
con  l’Asti   DOCG  )e  ha  sviluppato  la  ricerca  su  Altalanga  nelle  diverse  versioni 
previste della DOC .   
Ad Asti si beve al Bar Cocchi e nei migliori bar   in citta’; nei  ristoranti e’ perfetto 
con  vitello  tonnato,  carne  all’albese  e molti  antipasti  della  cucina  italiana  senza 
disdegnare  la  cucina asiatica, giapponese  in particolare,   quando privilegia pesce 
crudo anche nelle varie elaborazioni tradizionali.  
 

 


