Cocchi, I’Americano

che conquisto il Piemonte

di Marco Tonelli

reattiviti. Non & un errore di battitura ma un
neologismo che potrebbe deserivere Pestro me-
seolato a passione ¢ inventiva, Certo anche il ea-
so fa la sua pacte, Pensiamo a chi shagliando

treno approdi dalla natia Fivenze in quel di Asti,

Era il lontano 1891 quando Giulid Cocehi (pasticeiere) seese
alla stazione picmontese, avendo voglia di riversare le proprice
idee, da cui nacguero dei capolavori nel eampo della spuman-
tistica, dei vini avomatizzati ¢ deghi aperitivi, «Pid altee diva-
cazioni liguoristiches , afferma Roberto Bava (amministratove
unico) che dal 1977 ha rvilevato il nome di Cocchi. Dicono che
lee dimensioni non contine. L'azienda di Asti vappresenta Ue-
semplificazione di questo detto: con grande spirito pionieristi-
co apri delle filiali di vendita, ar-
ricchendole con la possibiliti del- I
la degustazione, Grazic a questa
seelta le intuizioni «da beres di
Giulio Coechi le permisero cosi di
poter valicare 'oceano,

Nel 1913 le Gliali in Piemonte dei
prodotti Cocehi evano sette, ma

si hanno testimonianze di una
presenza in Venezuela. Tuttavia

la passione per la propria tevra

non ha mai abbandonato Coce- |
chi: «Ifu Piero, mio padees, pro- [} "ot
segue Bava, «stanco i altre hol-
licine, a volere un perlage vera-
mente picmonteses, Quindi 'a-

gienda, insieme ad altee vealti

del tervitorio, si fece promotrice

della Doe Alta Langa, oggi rappresentata nella gamma di Spu-
manti Cocchi. Totocorde, Biane “d Biane, Rosa ¢ Oro (ven-
demmia tardiva con prevalenza di Pinot nere, che viposa ben
50 mesi sui lieviti) ne sono la riprova. Nomi dall’evidente in-
flessione dialettale per vini che gia dall’etichetta esprimono
fortemente il tervitorio grazie a una ledele «traduziones di
Donato Lanati. Ma aperitivo ad Asti non & solo effervescen-
te. « L Americano Mo inventato da Ginlio Cocchi, aggitingendo

spezie e droghe a un vino realizzato con uve Moscato. Un

Il Barolo Chinato conta
ben 20 ingredienti

grande classico dove la nota amarvicante delle spezie e delle er-
be incontra la morbidezza del vinos. Nulla a che fare con il
cocktail, ma tanto a che vedere con Maperitive inteso nell'ac-
cezione pin italica del termine: una bevanda che sapres, ov-

vero adatta a stimolarve appetito. Ma anche il fine pasto non

e sguarnito, grazie al Barolo Chinato, che da sempre &
un punto di forza del produttore astigiano. I segreto, ovvia-
mente, sta nella materia prima. «La vicetta ¢ molto comples-
sa, tanto da essere costituita da oltve 20 ingredienti, tra eui
china calissaia, genzgiana ¢ cardamomaos, Ma cosa qualifica ed
eleva I'elisir di Coechi rispetto ad altei? La visposta arriva an-
cora una volta da Roberto Bava: «La cavatleristica & una mi-
scela di erbe e droghe unite a un Bavolo gia affinato cingue
annis=, inoltre «il Barolo Chinato
Coecehi & molto equilibrato an-
che in virti di una connotazione
poco farmaceuticas,

Ma ugonalmente sstupefacentes,
potremmo dive, come ribadito
dal suceesso che questo vino aro-
matizzato gode anche all’estero,

La prova provata ¢ rappresenta-

ta dall’interesse dei mercati
asintici che, forse conguistati
dalla ragranza aromatica di
gquesto vino, gli attribuiscono
preferenze sempre maggiori. Ma
la qualiti di questo fine pasto ha
seatenato, ormai da molto tem-
pos la vena passionale dell”am-
ministratore unico della Cocehi.
«Sono un professionista anche nell’hobby». Sard per gquesto
che 'azienda ha deciso di realizzare una propria linea di cioc-
colato, selezionando i migliori cru di cacao. La linea Oioio ¢
un dolee palindromo che ben si sposa con il «coceo di casa
Cocchis. 11 fatto che oggi il cioccolato venga abbinato al Ba-
rolo Chinato sembra una banalita, Tuttavia il fatte che Ro-
berto Bava nel 1995, allora vicepresidente dell” Accademia del
cioceolato, abhia intuito le potenzialita di questo marviage, non

fu una cosa da poco. Ma quando ¢'¢ la ereattivita, .. g
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